RESTAURANT SCOLAIRE DE Saint Hippolyte O Les repas sont élaborés sur place &

partir de viande frangaise (hors
viande ovine)

Frats ot gumes Bio (ongine regionale

Bb OU ranNCalse ) SOUS réserve do
confirmabon de disponibiité (production
et recolles).

C'est la rentrée !

lundi 29 aodt mardi *2.300t o 31 aolit jeudi| 01 septembre vendredi 02 septembre

fetons las Sab) Qcre ISR Aristide fetons les Gilles tetons les Ingricl

@ Caroltes rapées bio au Bio Betteraves bio

D citron vinaigrette
5}
‘ Contdéci i Poisson du jour sauce

ciboulette
Petits pois Epinards a la créme
-]
2] Emmental Mimolette
Glace Fruit de saison

Froduits Bio @ Produits Péche durable Q Recatte du chef @ Produits Labellisés @ Produit Local @

Menus susceptibles de variations sous reserve des approvisionnements,
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RESTAURANT SCOLAIRE DE Saint Hippolyte O Les repas sont éaborés sur place 3

parts de viande frangaise {hors
viande avine).
Fruts ot legumes Bio (onigine regicnale
ou frangaise) sous 1Eserve oo
conflinmation de disponibiite {prodution
! récohes)
Repas végétarien
lundi 08 septembre mardi 06 septembre mercredi 07 septembre vendredi 09 septembre
tetons ks Rassa fortons les Bertrand tetons les Reme fetans kes Nativite fatars les Alan
Haricots verts a Courgettes rapées &
Roselte Salade verte au mais Salade marco polo F'échalote tomates bio vinaigrelte
Emincé de volaille label hé 0iSS0
rouge citron romarnin Steakbl;b o Omelette & la ciboulette Dahl de lentilles P ”'Lg: g::;l:d e
miel -—
Pommes de terre roties Pi Duo de brocolis &
Courgeties au thym e Riz pommes de terre
: ’ ; Assortiment de
Gouda Pett suisse nature Pointe de brie Petit moulé fromages
Salade de fruits frais g g -
Yaourt local pasteque & melon Compote du che! Flan au chocolat du chef Fruat de saison bio

Produits Bio @ Produits Peche durablie Q Recette du chef 9 Progduits Labellises @ Produit Local @

Menus susceptiiles de varianons sous réserve des spprovisionnemants.
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Repas végétarien a

RESTAURANT SCOLAIRE DE Samt Hippolyte

Les repas sont ¢laborés sur place &

partir de viande frangaise (hors
viande ovine).

Fruits et légumes Beo (origine regionale
o rangase) sous réserve de
confirmation de disponitiie (production
o récolies)

lundl 12 septembre mardi 13 septembre mercredi 14 septembre jeudi 15 septembre vendredi 16 septembre :

tetons les Apollinare fetons Jes Aime fetons les Croix Gloneuse
Melon Péche au thon Pastéque
Pizza aux ¥égumes Rt :;;;?:o\::g:sw Chipolatas
Salade verte Harlcots verts Frites
Saint Paulin Bache de chevre Toemme noire
Semo:;l::‘::° llan au Gateau a: hc:fooolu du g Salade de fruits au sirop

Produits Bio @ Produits Peche durable Q

Menus susceptibles de vaciations sous réserve des approvsannements,

Recette du chef @

fetons les Roland letons los Edith
Tomate vinaigrette Crépe au fromage
Emincé de boeuf aux :
oignans Nuggets de poisson
Gratin choux fleurs &
pommes de terre Spaghett] sauce tomate
Yaourt nature - sﬁn;:;n;:gtsde
Tarte feuilletée aux \ ;
Fruit de saison
pommes

Produits Labellises @ Produit Local @

v i mA

s nas el s e

An.Bamuawen ¢ 8k uov



RESTAURANT SCOLAIRE DE Saint Hippolyle Lissvignn souk Mibonty e plone
viande ovine).

Fruks et legumes Bio (ongine regonale

BUO ou frangaise) sous réserve de
confimation de disponibikté {production
o 1SCohes )

Repas Végétarien 9

lundi 19 septembre mard) 20 septembre [ mercredi 21 seplembre joudi 22 septembre vendredi 23 septembre

fetons les Emilw fetons les Davy tetons les Matthieu fetons les Maurnce fotons les Constant
‘Macédoine de légumes A Dips de concombre &
mayonnaise Pasteque Taboulé 3 la menthe Paté de foie o cocktall
Palette de porc 4 la : Wings de poulet sauce Mijoté de boeuf fagon Marée du jour MSC 0
diable Balognaiss.de lgumes ketchup goulash sauce estragon -—
Lentilies & caroftes Semoule it g Riz de camargue IGP @ Ratatouille du chef
Assortiment de
Edam Vache qui rit Fromage blanc Emmental fromages
Fruit de saison HVE P Eb?aunc: e Fruit de saison Cake marbré du chef @ Pomme au four

Produits Bio @ Produits Peche durable G Recette du chef Produits Labellses @ Produit Local @
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RESTALIRANT SCOLAIRE DE Saint Hippolyte Les copas sont laborés su place 3
viande ovine).

Fruts et Mgumes Bio (ongine négionale
ou frangaise) sous réserve de
confirmaticn de dsponibiité (production
et recoltes).

i e
F

Repas végétarien G Maw, Badqae

lundi 26 septembre mardi 27 septembre mercredi 28 septembre Jeud| 29 septembre vendred| 30 septembre :

tetons les Come et Darmen fotons les Vine. de Paul fetons les Vencoslas férons les Michel { fetons les Jorome
Champignons  la : | y | Wrap de légumes au
oreomd Taboulé libanais Duo melon & pastéque Asasiette de tapas Seriege biae
‘ Sauté de dinde label . : ;
N OR S Dot @ Tortillas Poisson meuniére Axsa de petc Gratin de poisson
Aubergines & pommes Permmes de tevre Riz IGP de camargue
Mogeties de terre Bouigour pHaf
ylmatﬂa
Temme de Assortiment de
Camembert Yaocurt nature Tomme blanche fromages
| - . fruw
Fruit de saison bio Roulé confiture du chef 9 Poire belle Héléne Créme catalane b o ke
Produits B @ Produits Peche durable Q Recette du chef Produits Labellises @ Produit Local @

Menus susceptibles de varations sous résenve des appravisionnements.
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